lundi 5 mai
Coeurs de palmier en salade
Steak haché de veau au jus

Coquillettes
Fromage

Fruit de saison

mardi 6 mai
Crépe fourrée aux champignons
Sauté de dinde curry coco

Carottes vichy
Yaourt aromatisé

Mousse au chocolat
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Menus du 5 mai au 4 juillet 2025

(fictoine 1945
Jjoudi 8 mai

vendred; 9 mai
Macédoine aux oeufs durs
Poisson pané

Pates
Fromage

Fruit de saison

ZLundi de Penlecite
Cundi 9 juin

mandi 10 juin
Salade de chou blanc
Pavé fromager

Ratatouille
Suisses

Donuts

+

Jjeudi 12 juin
Haricots verts a la nigoise (thon)
Paupiette au veau

Pates
Fromage

Fruit de saison

CUISINONS ”

L'AVENIR
AVEC PASSION

lia}m'n
Croisillon dubarry
Poisson pané et citron (2]

Chou-fleur aux herbes
Fromage

Fruit de saison

lund; 12 mai

Taboulé

Pilons de poulet

Epinards en gratin
Fromage

Fruit de saison

mandi 13 mai
Carottes rapées au citron
Omelette aux pommes de terre

Ratatouille
Fromage

Compote aux pommes

M 15 mai
Betteraves rouges a I'échalote
Hamburger

Roosti
Fromage

Fruit de saison

vendredi 16 mai
Concombre ala creme
Poisson créme de poivron

Haricots plats
Suisses

Beignet au chocolat

Betteraves rouges au chevre
Boulettes au beeuf a la tomate

Pommes vapeur
Fromage

Mousse au citron

Salade de pates
Chipolatas grillées

Petits pois
Fromage

Fruit de saison

Fete de la musique !

Concombres au fromage blanc
Saucisse de Strasbourg

Potatoes
Yaourt

Compote aux pommes

o)1)

Brocolis sauce fromage blanc aux fines
herbes

Poisson meuniére et citron (2]

Semoule
Fromage blanc

Fruit de saison

lund; 19 mai

Rillette de porc et cornichons

Sauté de poulet au bleu

mardi 20 mai

Carottes rapées a l'orange

Escalope de dinde viennoise

Jjoudi 22 mai

Salade de pommes de terre

Jambon grillé au jus

vendred; 23 mai

Salade de tomates basilic

Poisson creme de chorizo doux

Pasteque

Sauté de poulet aux champignons

Salade tomate mozzarella

Omelette au fromage

Betteraves en salade

Paupiette au veau sauce
champignons

Melon

Filet de poisson mariné (huile d'olive, @
ail, piment, poivron)

Pates Gratin de chou-fleur Ratatouille Pates Purée de carotte Pates aux petits légumes Purée de pomme de terre Poelée de courgettes et tomates
Fromage Fromage Fromage Fromage blanc @ Fromage Fromage Fromage Suisses
Fruit de saison Riz au lait sur it de caramel Banane Compote de fruits Tarte aux pommes Cocktail de fruits au sirop Mousse au chocolat Gateau basque
Ascension (facances scslaines
lundi 26 mai mardi 27 mai Joudi 29 mai vendred; 30 mai

Concombres au mais

Sauté de beeuf ala
méditerranéenne

Purée de carottes

Fromage

Semoule au lait caramélisée

Chou rapé aux lardons
@ Emincés de dinde aux olives
Pommes de tere rissolées
Suisses natures

Créme dessert au chocolat

Salami et cornichons

Boulettes au boeuf a l'orientale

Boulgour

Fromage

Fruit de saison

CEufs durs mayonnaise
Cote de porc grillée
Carottes vichy
Fromage blanc

Tarte aux pommes

Salade verte, jambon, mais, cro(tons
Cordon bleu
Haricots verts
Fromage

Fruit de saison

Saucisson sec et cornichons
Nuggets de poisson
Spaghettis
Yaourt nature

Fruit de saison

Betteraves rouges aux pommes
Echine de porc au curry
Riz
Yaourt

Fruit de saison

Tartine de paté de campagne et
cornichons
Colombo de dinde
Gratin de courgettes

Fromage

Fruit de saison

Salade grecque (tomate,
concombre, oignon, olive, feta)

Daube de boeuf

Petits pois

Fromage blanc

Compote aux pommes a I'émiétté
de biscuit

CEufs durs mimosa
Poisson sauce a 'aneth
Riz
Fromage

Fruit de saison

Les produits identifiés avec un logo "LABEL" sont des
produits BIO ou SIQO (Label Rouge, Nouvelle Aquitaine, HVE,
IGP, MSC, AOP, AOC, autres).

Certains produits labellisés sont également d'origine locale.
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100% de la viande est d'origine frangaise.

Végstarien 9
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Cuisiniers )
de Charente Limousin

Pour rapprocher du gérant.
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